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BODEGAS v VINEDOS

FAMILIA

Suelos Arcilloso-Calcareo.

Practicamos una viticultura tradicional y organica
con total ausencia de abonos y tratamientos quimi-
cos. Control y fertilizacion de suelos bajo el patrén
natural que siempre hemos llevado a cabo.

Vinas en formacion de espaldera con poda en doble
guyot manual sin pre-poda.

En este 100% Sauvignon Blanc Realizamos un
ensamblaje de dos vendimias diferenciadas en dos
puestos de maduracion diferente para buscar equi-
librios de forma natural. Ambas vendimias maceran
el mosto flor con burbas ( pulpa de la uva) en
camara frigorifica durante 4 dias antes de la
fermentacion.

La fermentacion tiene lugar en cubas de acero a
temperatura controlada de 15 a 17 °C, después de
fermentacion el vino reposa en rama ( turbio) sobre
las lias entre 2-3 meses.

Debido a su delicadeza el vino se embotella en una
Unica partida.

BODEGAS PEDRO ESCUDERO

Color amarillo palido y destellos brillantes.

Nariz de intensidad media-alta que marca citricos,
fruta blanca con cierta maduracion y muchos
recuerdos herbaceos.

Boca sabrosa con cierto volumen, Graso, con una
acidez natural que le confiere gran frescura.

Variedad: 100% Sauvignon Blanc

Vifedos de la Familiaen La Seca - Valladolid
Apto para veganos

Vendimia: Agosto 2020

Acidez Volatil:
Acidez Total:
Grado alcohélico: 12.5 % VOL
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